SAISONKARTE FEBRUAR

Vegane Torteillinisuppe mit
Spinat & Champignons

an Wurzelgemise in cremiger Briihe mit Tomaten
& Haferkochcreme mit Fenchelsamen und Knob-
lauch, garniert mit veganer Reibekasealternative
und frischer Petersilie

(All.:Hf,Sel,So,Wz/Inh.:K,V,V*/ZusS.:1)

Salat von Zweierlei Wintergemiise

Salat von rohem Griinkohl und gebackenem Ro-
senkohl mit gerosteten Mandelstiften an Zitro-
nen-Dressing mit Knoblauch & Tahin, garniert mit
Knoblauchcroutons und gehobeltem Parmesan*

(All.:Hf,Sel,So,Wz/Inh.:K,V,V*/ZusS.:1)

oder mit veganer Reibekasealternative
(All.:Hf,Sel,So,Wz/Inh.:K,V,V*/ZusS.:1)

SiuiRkartoffel-Quesadilla mit Mais &
schwarzen Bohnen

gebratener Tortilla-Wrap geflillt mit SuRkartoffeln,
Mais, Bohnen und veganer Reibekasealternative an
Guacamole-Dipp,garniert mit Tortilla-Chips
(All.:Wz/Inh.:K,V,V*/ZusS.:1,3)

Pulled Cola Beef Bowl

gezupftes Rindfleisch, saftig gegart in Cola mit
Zwiebeln & Cherrytomaten an hausgemachtem
Barbecue-Dressing mit Whiskey & Pflaumenmus
mit Apfel-Coleslaw & Feldsalat an sauren Gurken
und gebackenen Kartoffelecken

(All.:Sel,Sen,So,Su/Inh.:A,K,R/ZusS.:1,3,9,15)

Studierende  Mitarbeiter*innen

5,00€ 6,70€
7,10€ 8,80€
6,60€ 8,30€
5,10€ 6,80€
12,10€ 13,80€

Gaste

8,50€

10,60€

10,10€

8,60€

15,60€



SAISONKARTE FEBRUAR

Studierende  Mitarbeiter*innen Gaste

Gebratenes Zanderfilet auf Griinkohl-Risotto 13,60€ 15,30€ 17,10€

Knusprig auf der Haut gebratenes Zanderfilet mit
cremigem Risotto von Griinkohl mit WeiRBwein,
Butter, Parmesan und gerosteten Walnussen, gar-
niert mit frischer Zitrone

(AlL.:Fi,Sel,So,Mi,Su,Wa/Inh.:A,K,F,T2/ZusS.:5,7)

Mediterrane Rinderroulade auf Tagliatelle 13,10€ 14,80€ 16,60€

geschmorte Rinderroulade gefullt mit Pesto, Schin-
ken, gerosteten Pinienkernen, Parmesan und ge-
trockneten Tomaten in kraftiger Rotwein-Jus mit
Rosmarin & wildem Majoran auf Bandnudeln

(All.:Hf,Sel,So,Wz/Inh.:K,V,V*/ZusS.:1)

Hausgemachter veganer Bratapfel 5,00€ 6,70€ 8,50€

geflllt mit Libecker Marzipan, Mandeln, Haselnds-
sen und beschwipsten Rosinen, garniert mit Vanil-
lesauce, frischem Obst & Minze

(All.:Ha,Ma,So/Inh.:A,V,V*/ZusS.:1)




